CAPACITA:

LUI CANAVESE D.O.C.
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LUCCHERI RESIDUI: 2 g7

ACIDITA TOTALE: 6.5 g7
ABBINAMENTI: Ot com carmt rosse, balltl

£ SN Fdeale con formaeer stemonaly

TEMPERATURA D1 SERVIZIO: Serowe o 187

ALLEVAMENTO:

POTATURR: Tradizionals o &% ool a fulle
DENSITA DI IMPIANTO: 2000 piante/Ha
TERRENO: Cistfolas, acido

TERRITORIO: Moremico

ALTITUDINE: 370 wr sl fivelln ded mare

VITIGNO:
Barbera, Nebbiolo, &3
Neretto, Freisa
==
RACCOLTA: Fine settembre
FERMENTAZIONE: Zermocontrollata a 25°C

MATURAZIONE: In acciaio 12 mest, parziale
passaggio in botle

AFFINAMENTO: 3 mesi in bottigha
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