PESO: CAPACITA:

1,4 ke 0,75 It

CANAVESE D.O.C.
ROSATO

DENOMINAZIONE:

Denominazione
di Origine Controllata

NOTE SENSORIALI:

Si presenta alla vista con un color rosalo.
Al naso st esprime con note tenui, di frutta
Jresca e sfumature floreali. In bocea ha
grande bevibilita grazie ad un equilibrato
rapporto tra morbidezza ed acidita.

ALCOOL:

12-13 % vol.

ZUCCHERI RESIDUI: # ¢/1
ACIDITA TOTALE: 6 0//
ABBINAMENTI: Zdeale come apenttivo, accompagna

tartine a base di pesce. Otlimo con i crostacei.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: Servire a 12°C

~__ ALLEVAMENTO:
Pergola Canavesana

POTATURA: Tradizionale con tre capi a frutto
DENSITA DI IMPIANTO: 2000 piante/Ha
TERRENO: Ciottoloso. acido

TERRITORIO: Morenico

ALTITUDINE: 370 m sul livello del mare

VITIGNO:

Barbera, Nebbiolo, 2 Q 3
Neretto di San Giorgio, /‘)‘1’f.\'(l>//

RACCOLTA: Fine settembre

LAVORAZIONE: Finficazione in bianco

arrim

G

INDICAZIONI DI SMALTIMENTO

Vetro verde GL71 &

Polilaminato
Alluminio | S/ALU90 | &%

RACCOLTA ALLUMINIO

CIALU

Verifica le disposizioni del tuo Comune.
Separa le com nti e conferiscile in modo corretio.

FERMENTAZIONE: Temperatuia controllataa 16°C




